40, route des allemands — 71960 Davayé
03.85.35.86.50 ed.lapattedoie@gmail.com
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Les commandes sont passées par téléphone ou internet 24h a l' avance.
Les retraits peuvent s'effectuer au restaurant de 11h00 a 13h00
ou sur rendez-vous le reste du temps.
Pour le Week-end les retraits s'effectuent uniquement sur rendez-vous.

Menu du jour a 14 €uros.

Entrées Plats Desserts
Biscuit de lieu, Paillasson de p de terre,
Lundi vinaigrette de céleri, volaille et lardon, Entremets a la mangue.
salade. sauce moutarde.
Bavarois d'artichaut, Aumoniere de poisson,
Mardi chiffonade de jambon, purée Dubarry, Tarte aux pommes.
vinaigrette au café. huile de curcuma.
Flammenkueche,
Mercredi salade. Parmentier de boeuf, Salade de fruits.
Sauce vinaigrette. sauce vin rouge.
Terrine de campagne, Paveé de merlu,
Jeudi salade, fondue de poireau, Tarte au chocolat.
condiments. sauce créeme.
Navarin d'agneau,
Vendredi Salade composée. légumes, Clafoutis.
pilaf de céréales.

Voici un exemple de vins disponibles a la vente.

Effervescents Rouges

Champagne, Barrat-Masson. 40, A.0.C Givry 1er Cru, Berthenet 24,
Crémant de Bourgogne, Nadine Ferrand. 17, V.D.F Syrah d'Ogier, Stéphane Ogier: 15,
Blancs. A.0.C Mécon-Bray, Sébastien Boisseau. 15,
A.0.C Pouilly-Fuissé, Saumaize-Michelin. 24, A.0.C Micon, Deux Roches. 13,7
A.0.C Saint Véran, Domaine Cordier. 19, Biéres Artisanales.

A.0.C Saint Veéran, Nadine Ferrand. 15, Biere "Bartonn" blanche, brune, fiuits rouges. 3,5
A.0.C Viré-Clessé, Domaine Montbarbon. 15, Biére "Brasse Cour" blonde. 3,5

A.0.C Miacon-Village, Domaine Corsin. 13,



